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Castelldefels, Barcelona – 93.665.12.50 – www.grup-soteras.com –  playafels@grup-soteras.com

MENÚ DE GRUPO
OPCIÓN 1

APERITIVOS
Chips vegetales

"Chupadedos" encurtidos y aceitunas aderezadas

PARA COMPARTIR EN MESA
Ensaladilla rusa con atún, sardinilla y crujiente de pan negro

Brioche de tartar de salmón ahumado y aguacate
Croquetas de jamón ibérico

Degustación de arroz parellada
Pan de coca con tomate

TERMINAMOS CON
Rape asado con crema de patata y puerro, ajos tiernos y patata violeta

Y DE POSTRE
Tarta de queso casera con chutney de frutos rojos

BODEGA
(2 consumiciones por persona o 1 botella de vino cada 4 comensales)

Agua / refrescos / cerveza / café / infusiones
Perelada Blue Festival (D.O. Cava)
Magnetic blanc (D.O. Catalunya)
Magnetic tinto (D.O. Catalunya)

43,64€ + 10% IVA

*Alguno de nuestros platos puede contener algún ingrediente que genere alguna
intolerancia o alergia alimentaria. Consulte a nuestro equipo.
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Castelldefels, Barcelona – 93.665.12.50 – www.grup-soteras.com –  playafels@grup-soteras.com

MENÚ DE GRUPO
OPCIÓN 2

APERITIVOS
La Gilda del Embarcadero

Chips vegetales

PARA COMPARTIR EN MESA
Berenjena crujiente

Brioche de pulled pork con encurtidos
Croquetas de chuleta madurada

Degustación de arroz de Castelldefels
Pan de coca con tomate

TERMINAMOS CON
Meloso de ternera con puré de calabaza asada y espárragos verdes

Y DE POSTRE
Coulant de chocolate

BODEGA
(2 consumiciones por persona o 1 botella de vino cada 4 comensales)

Agua / refrescos / cerveza / café / infusiones
Perelada Blue Festival (D.O. Cava)
Magnetic blanc (D.O. Catalunya)
Magnetic tinto (D.O. Catalunya)

43,64€ + 10% IVA

*Alguno de nuestros platos puede contener algún ingrediente que genere alguna
intolerancia o alergia alimentaria. Consulte a nuestro equipo.
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Castelldefels, Barcelona – 93.665.12.50 – www.grup-soteras.com –  playafels@grup-soteras.com

MENÚ DE GRUPO
OPCIÓN 3

APERITIVOS
Chips vegetales

"Chupadedos" encurtidos y aceitunas aderezadas

PARA COMPARTIR EN MESA
Nuestras patatas bravas

Brioche de tartar de ternera con mayonesa de mostaza antigua
Croquetas de chipirón en su tinta

Degustación de fideuà de sepia y rape
Pan de coca con tomate

TERMINAMOS CON
Lubina al horno con patata, cebolla y tomate

Y DE POSTRE
Tarta fina de manzana con helado de vainilla

BODEGA
(2 consumiciones por persona o 1 botella de vino cada 4 comensales)

Agua / refrescos / cerveza / café / infusiones
Perelada Blue Festival (D.O. Cava)
Magnetic blanc (D.O. Catalunya)
Magnetic tinto (D.O. Catalunya)

43,64€ + 10% IVA

*Alguno de nuestros platos puede contener algún ingrediente que genere alguna
intolerancia o alergia alimentaria. Consulte a nuestro equipo.
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Castelldefels, Barcelona – 93.665.12.50 – www.grup-soteras.com –  playafels@grup-soteras.com

MENÚ DE GRUPO
OPCIÓN 4

APERITIVOS
Gilda del Embarcadero

Chips vegetales
"Chupadedos" encurtidos y aceitunas aderezadas

PARA COMPARTIR EN MESA
Tartar de gamba blanca de Huelva con gazpachuelo de rábano picante

Ensaladilla rusa con crujiente de pan negro, atún y sardinillas
Croquetas de jamón ibérico
Las bravas del Embarcadero

Langostinos crujientes con romesco
Pan de coca con tomate

TERMINAMOS CON
Rodaballo a la brasa con patata panadera y sofrito al estilo de Donostia

Y DE POSTRE
Soufflé de banoffee con crumble de canela

BODEGA
(2 consumiciones por persona o 1 botella de vino cada 4 comensales)

Agua / refrescos / cerveza / café / infusiones
Perelada Blue Festival (D.O. Cava)
Magnetic blanc (D.O. Catalunya)
Magnetic tinto (D.O. Catalunya)

50,00€ + 10% IVA

*Alguno de nuestros platos puede contener algún ingrediente que genere alguna
intolerancia o alergia alimentaria. Consulte a nuestro equipo.
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Castelldefels, Barcelona – 93.665.12.50 – www.grup-soteras.com –  playafels@grup-soteras.com

MENÚ DE GRUPO
OPCIÓN 5

APERITIVOS
Gilda del Embarcadero

Chips vegetales
"Chupadedos" encurtidos y aceitunas aderezadas

PARA COMPARTIR EN MESA
Tartar de ternera en brioche con mostaza y yema de huevo

Mejillones al vapor de laurel y naranja
Croquetas de chuleta

Rabas de calamar con mayonesa de ajo negro
Berenjena crujiente con espuma de Idiazábal y miel de caña

Pan de coca con tomate

TERMINAMOS CON
Solomillo de ternera a la brasa con panadera y salsa Café de París

Y DE POSTRE
Chocolate blanco, mousse de yogur y fresa

BODEGA
(2 consumiciones por persona o 1 botella de vino cada 4 comensales)

Agua / refrescos / cerveza / café / infusiones
Perelada Blue Festival (D.O. Cava)
Magnetic blanc (D.O. Catalunya)
Magnetic tinto (D.O. Catalunya)

59,09€ + 10% IVA

*Alguno de nuestros platos puede contener algún ingrediente que genere alguna
intolerancia o alergia alimentaria. Consulte a nuestro equipo.


