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Aperitivo complementario
Aperitivo previo complementario a menú

✦

C O P A  D E  B I E N V E N I D A

Copa de cava brut

Zumo de naranja y agua mineral

S N A C K S  E N  M E S A

Chips de verduras y dedalitos de fuet

A P E R I T I V O S  F R Í O S

Láminas de jamón ibérico sobre pan de coca con tomate de colgar y AOVE
Cucharita de escalivada y anchoa de l’Escala

Dados de salmón ahumado con crema de aguacate, huevas de trucha y sésamo negro

Cucurucho negro de tartar de atún con mahonesa de wasabi y germinados

A P E R I T I V O S  C A L I E N T E S

Copita de crema de calabaza asada con cardamomo, queso de cabra y miel

Brocheta de langostinos crujientes con romesco
Las croquetas de asado

Brochetas de pollo y ajo tierno con salsa hoisin

B E B I D A

Bar abierto con toda clase de bebidas

P R E C I O  P O R  P E R S O N A

25€
+ 10 % IVA / persona

Válido para mínimo 25 personas

Paseo de la Marina, 212 · Castelldefels · Tel. 93 665 19 00 · cdc-hotel@grup-soteras.com 02 /  08
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I

Menú 1
Copa de cava de bienvenida en salón

Chips de verduras y dedalitos de fuet

✦

P R I M E R  P L A T O

Ensalada de queso de cabra con calabaza asada, rúcula y vinagreta de
miel y comino

S E G U N D O  P L A T O

Solomillo de cerdo ibérico con verduras glaseadas y salsa cremosa de
múrgulas

P O S T R E

Pañuelo de chocolate y cacahuete con cremoso de mango

Barquillos y turrones

B O D E G A

Vino blanco Lasurreal D.O. Catalunya

Vino tinto Marqués de Mundáiz Crianza D.O. Rioja

Cava Rovellats Premier Brut Nature D.O. Cava

Café e infusiones

Carro de licores

P R E C I O  P O R  P E R S O N A

63€
+ 10 % IVA / persona

Válido para mínimo 25 personas
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II

Menú 2
Copa de cava de bienvenida en salón

Chips de verduras y dedalitos de fuet

✦

P R I M E R  P L A T O

Royal de ceps con foie caramelizado, piñones tostados y perlas de
Pedro Ximénez

S E G U N D O  P L A T O

Lubina a la plancha con patata al mortero y crema de mejillón de roca

P O S T R E

Tronco de Navidad “Ferrero Rocher”

Barquillos y turrones

B O D E G A

Vino blanco Lasurreal D.O. Catalunya

Vino tinto Marqués de Mundáiz Crianza D.O. Rioja

Cava Rovellats Premier Brut Nature D.O. Cava

Café e infusiones

Carro de licores

P R E C I O  P O R  P E R S O N A

67€
+ 10 % IVA / persona

Válido para mínimo 25 personas
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III

Menú 3
Copa de cava de bienvenida en salón

Chips de verduras y dedalitos de fuet

✦

P R I M E R  P L A T O

Canelón de asado con bechamel de romero y crujiente de parmesano

S E G U N D O  P L A T O

Solomillo de ternera con patata “pont neuf”, espinacas tiernas y salsa
de pimienta de Szechuan

P O S T R E

Lingote de pistacho y frambuesa

Barquillos y turrones

B O D E G A

Vino blanco Lasurreal D.O. Catalunya

Vino tinto Marqués de Mundáiz Crianza D.O. Rioja

Cava Rovellats Premier Brut Nature D.O. Cava

Café e infusiones

Carro de licores

P R E C I O  P O R  P E R S O N A

75€
+ 10 % IVA / persona

Válido para mínimo 25 personas
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A

Picapica y segundo
Opción A

✦

P I C A P I C A  E N  M E S A

Montadito de jamón ibérico con pan tostado y tomate

Tapita de ensaladilla rusa con ventresca de atún
Dados de salmón ahumado con crema de aguacate, huevas de trucha y sésamo negro

Copita de crema de mozzarella y albahaca

Croquetas del asado

Chupito de caldo de escudella
Brocheta de pulpo con parmentier de patata y pimentón de la Vera

Brocheta de pollo con sésamo y soja

S E G U N D O  P L A T O

Meloso de ternera con mini zanahorias glaseadas, puré de celerí y salsa de vino tinto

P O S T R E

Sablé bretón de cacao con cremoso de praliné y cobertura de chocolate negro

Barquillos y turrones

B O D E G A

Aguas minerales, refrescos, cervezas con y sin alcohol

Vino blanco Lasurreal D.O. Catalunya
Vino tinto Marqués de Mundáiz Crianza D.O. Rioja

Cava Rovellats Premier Brut Nature D.O. Cava

Café e infusiones

Carro de licores

P R E C I O  P O R  P E R S O N A

63€
+ 10 % IVA / persona

Válido para mínimo 25 personas
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B

Picapica y segundo
Opción B

✦

P I C A P I C A  E N  M E S A

Montadito de jamón ibérico con pan tostado y tomate

Tapita de ensaladilla rusa con ventresca de atún
Dados de salmón ahumado con crema de aguacate, huevas de trucha y sésamo negro

Copita de crema de mozzarella y albahaca

Croquetas del asado

Chupito de caldo de escudella
Brocheta de pulpo con parmentier de patata y pimentón de la Vera

Brocheta de pollo con sésamo y soja

S E G U N D O  P L A T O

Rodaballo asado con patata panadera, pil pil, espárrago verde y cítricos

P O S T R E

Lemon pie: sablé bretón con cremoso de limón y merengue flambeado

Barquillos y turrones

B O D E G A

Aguas minerales, refrescos, cervezas con y sin alcohol

Vino blanco Lasurreal D.O. Catalunya
Vino tinto Marqués de Mundáiz Crianza D.O. Rioja

Cava Rovellats Premier Brut Nature D.O. Cava

Café e infusiones

Carro de licores

P R E C I O  P O R  P E R S O N A

67€
+ 10 % IVA / persona

Válido para mínimo 25 personas
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Reservas
y contacto

✦

D Ó N D E

Hotel Ciudad de Castelldefels ***
Paseo de la Marina, 212 · Castelldefels

C Ó M O

Tel. 93 665 19 00
cdc-hotel@grup-soteras.com

grup-soteras.com

C O N D I C I O N E S

Precios por persona, IVA (10 %) no incluido.
Menús válidos para grupos a partir de 25 personas.
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